
 

Groepsarrangementen 
Deze folder bevat informatie over de culinaire mogelijkheden van restaurant “De Drie Provinciën”. Over 
onze diners, buffetten, koffietafels en bittergarnituur. Het genoemde is slechts een klein gedeelte van onze 
mogelijkheden. In overleg met u komen we altijd tot een passend plan. Alle genoemde prijzen in deze folder 
zijn per persoon, prijswijzigingen voorbehouden. 

Heeft u naar aanleiding van deze documentatie vragen of bent u geïnteresseerd in een van de mogelijkheden, 
belt u gerust of komt u even langs (0516-541201) 

A la  carte diners Onze steeds wisselende menukaart  biedt een gevarieerde keuze aan gerechten die met 
zorg en op ambachtelijke wijze worden bereid!  Onze menukaart ligt ter inzage in het restaurant of kijk op 
www.dedrieprovincien.nl 

Kleine kaart 
Ook voor de kleine trek hebben wij een passende menukaart met daarop voor elk wat wils. 
 
Dinerbonnen Nog geen cadeau verzonnen ? Denk eens aan onze dinerbonnen! Wij hebben dinerbonnen 
voor elk gewenst bedrag met daarop de door u gewenste mededeling (bijv. een felicitatie of een bedankje) 

Catering. Ook op het gebied van catering zijn bij ons de mogelijkheden groot. Van enkele salades tot 
volledig verzorgde koud/warme buffetten. Informeert u naar de mogelijkheden. 
 

High Tea (min.20 pers.)        € 15.50 
Wat is er nu lekkerder dan een uitgebreide middagthee in een volkomen ontspannen sfeer. Geniet van een 
keur aan theesoorten en talloze gerechtjes. 
*Diverse theesoorten  *Koekjes en bonbons   *Amandelbroodjes met honing 
*Gevuld eitje   *Minitaartjes    *Diverse sandwiches 
*Zalmrolletjes   *Dadels met roomkaas en  ham  *Quiche 

 
Koffietafel          € 15,50 
*Heldere groentesoep  *Heerlijke kroket   *Huzarensalade 
*Broodsoorten en bolletjes *Suikerbrood en krentenbrood  *Zoet beleg           
*Vers fruit   *Diverse gesneden vleeswaren en kaas *Koffie/thee/melk  
  
 

 

 

 

 
 



Keuzemenu’s met een persoonlijk tintje  
Bij deze menu’s wordt speciaal voor u een menukaart gedrukt met daarop een door u gewenste tekst. Indien u 

dit wenst zijn de menu’s geheel aan uw wensen aan te passen. 
 

Keuzemenu A, € 22.00,- p.p. 
Groninger mosterdsoep met spekjes 

Heldere bouillon met groenten en vlees 
Sipelsop. Friese uiensoep met ei en Kollumer kaas 

*** 
Bourgondische schnitsel met gebakken  uitjes, spek en champignons 

Snorrepotsje. Stoofschotel van  varkens- en rundvlees met pruimen en abrikozen 
*** 

Coupe ijs met vruchten en slagroom 
*** 

Koffie of thee 
 

Keuzemenu B, € 24.50,- p.p. 
Groninger mosterdsoep met spekjes 

Heldere bouillon met groenten en vlees 
Sipelsop. Friese uiensoep met ei en Kollumer kaas 

*** 
Bourgondische schnitsel met gebakken  uitjes, spek en champignons 

Snorrepotsje. Stoofschotel van  varkens- en rundvlees met pruimen en abrikozen 
Gebraden varkenshaas met paprika-roomsaus 

Gebakken Pangafilet met hollandaisesaus 
*** 

Ijstaartje. 3 soorten ijs met vruchten en slagroom 
*** 

Koffie of thee 
 

Keuzemenu C, € 27,50 p.p. 
 Groninger mosterdsoep met uitgebakken spekjes. 

Herderssoep. Heldere bouillon gevuld met groenten en vlees. 
Drogeham. Dun gesneden gedroogde ham met paprikavenkelsalade. 

Lemster Skûtsje. Bootje van bladerdeeg gevuld met een ragout van champignons. 
*** 

Cranberrykip. Kipfilet, gevuld met parmaham, roomkaas en dadels, geserveerd met rode portjus waarin 
Terschellingse veenbessen. 

”Snorrepotsje”.  Stoofschotel van varkens- en rundvlees met rozijntjes en een scheutje Beerenburg. 
Zalig Zwientje. Varkenshaas, gevuld met spek, ui en champignon, geserveerd met pepersaus. 

“Turfsteker”.Turfjes van ossenhaas met een saus waarin paprika, knoflook en room. 
Berend Botje’s visserspotje. In room gegaarde vis,  gegratineerd met kaas. 

Vegetarische bloemtortilla, gevuld met soja en groenten en gegratineerd met kaas. 
*** 

Parfait van fries suikerbrood met Beerenburg-chocoladesaus. 
Fierljepper. Roomijs en banaan over een slootje van chocolade 

Proem’n kreuze. Drents nagerecht van gewelde rozijnen,  pruimen en abrikozen met roomijs en slagroom. 
Kouwe Douwe”.  Egberts’ Cappucinoijs met een romige karamelsaus 

Vruchtensorbet. 
*** 

Koffie of thee 

 
 

 
 
 



Buffetten 
Een buffet betekent een ongedwongen avond met een beweeglijk karakter. Doordat iedereen zelf zijn 
gerechten op het buffet uitkiest ontstaat er een informele sfeer die zowel bij personeelsfeesten als 
familiebijeenkomsten een succes is. De aantrekkelijke presentatie van onze buffetten zal zeker een 
sfeerverhogend effect hebben op uw receptie of feestavond Een lust voor het oog, een streling voor de tong.  

Buffet 1 (min. 25 pers.)        €   27.50 
Koud:   
*Stokbrood en kruidenboter *Huzarensalade *Kipsalade   *Rauwkostsalade  
*Boerenpaté   *Ham met meloen *Beenham  *Pepermakreel  
*Getrancheerde varkenshaas *Gerookte zalm  *Gevulde eitjes  *Pepertje roomkaas  

Warm:  
*Heldere groentebouillon    
*Kipfilet met paprikaroomsaus 
*Stoofschotel van varkens- en rundvlees 
*Gebakken aardappeltjes/Rijst  
*Groente 
 
Na:  
*Bosvruchtenmousse 
*Fruitsalade 
*Koffie of thee 
 
Buffet 2 (min. 25 pers.)        €   32.50 
Koud:  
*Stokbrood met kruidenboter en tapenade van Groninger worst       
*Kippestosalade met gedroogde tomaatjes en tortellini’s 
*Boerensalade met aardappel, ham, appel en uitjes  
*Fremde fûgels. Salade van licht gerookte parelhoen en duif  met frambozendressing 
*Bartjes Beenham met honing-mosterdsaus 
*Rauwkostsalades 
*Bourgondische schotel met rosbief, getrancheerd varkensribstuk en  paté 
*Drogeham. Gedroogde ham met  meloen en asperges  
*Hele gepocheerde zalm gegarneerd met forelmousse   
*Visserspalet met paling en pepermakreel 
*Zoutkamper garnalensalade 
*Gevulde eitjes  
*Tortillarolletjes met diverse vullingen 
 
Warm:  
*Heldere groentebouillon 
*Zalig Zwientje. Varkenshaasmedaillons met spek, ui en champignon   
*Cranberrykip. Kipfilet met dadels en roomkaas, rodeportsaus waarin Terschellingse veenbessen. 
*Snoek uit Sneek. Gepocheerde snoekbaars met gamba’s en citroenboter. 
*Hollandse groenten     
*Aardappelgratin/gebakken aardappeltjes 

Na: 
*Fruitsalade 
*IJstaart met slagroom 
* Proem’n kreuze. Drents nagerecht van gewelde rozijnen,  pruimen en abrikozen 
*Koffie of thee 

 

 



Bittergarnituur 
Bittergarnituur 1 (a € 0,75 per stuk) 

Warm:    Koud 
*Varkenshaassaté met paprika *Dadels met roomkaas en gerookte ham 
*Saucijzenbroodje  *Dadels met roomkaas en gerookte ham 
*Gehaktballetjes  *Gevulde eitjes 
*Zalmnuggets    *Kaas met druiven 
    *Tomaatjes met garnalensalade 
    *wrap met geitenkaas, spekjes en honing 
    *wrap met gerookte zalm en roomkaas 

   

 

 

Bittergarnituur 2 (a € 0,55 per stuk) 

Warm:   Koud: 
*Bitterballen  *Kaasblokjes 
*Gefrituurde hapjes *Diverse Worstsoorten 
   *Toast huzarensalade 
   *Ardenner ham met meloen 
   *Gevulde eitjes 

 

 


	Catering. Ook op het gebied van catering zijn bij ons de mogelijkheden groot. Van enkele salades tot volledig verzorgde koud/warme buffetten. Informeert u naar de mogelijkheden.
	Koffietafel          € 15,50
	*Heldere groentesoep  *Heerlijke kroket   *Huzarensalade *Broodsoorten en bolletjes *Suikerbrood en krentenbrood  *Zoet beleg           *Vers fruit   *Diverse gesneden vleeswaren en kaas *Koffie/thee/melk

