
Voorgerechten 
* Stokbroodje met kruidenboter en tapenade van Groninger worst ......................  € 3,95 
* Drentse herderssoep. Heldere bouillon met groente en vlees ............................  € 4,25 
* Groninger mosterdsoep met uitgebakken spekjes ...............................................  € 4,25 
* Licht gebonden paddenstoelensoep met bosuitjes en een scheutje room............  € 4,25 
* Rundercarpaccio  (van die hiele dunne plakkies) met pesto, 
pijnboompitjes en Kollumer kaassnippers...........................................................  € 8,95 

* Lemster Skûtsje. Bootje van bladerdeeg met een ragoût van draadjesvlees, 
uitjes en champignons...........................................................................................  € 8,95 

* Drentse schenk. Gemengde salade met appel, walnoten, rode biet 
gedroogde ham en geitenkaas, geserveerd met honing­mosterddressing.............  € 8,95 
* D’olle Grieze. Torentje van gemarineerde tijgergarnaaltjes omgeven door dun 
gesneden en gerookte vissoorten (forel, zalm en paling) en limoen/dilledressing..  € 8,95 

Voor onze jonge gasten (De lutje jonkies) 
* Spiesje met frikadel, kipnugget en gehakt met frietjes en appelmoes .............  € 6,25 
* Pipo’s Pannenkoek met vruchtjes ......................................................................  € 5,75 

Hoofdgerechten Vegetarisch. 
* Feest zonder beest. Paprika gevuld met een vulling van  notengehakt en 
geitenkaas op een spiegel  van gepureerde paprika .........................................  € 16,95 

* Groentestrudel met champignons, mozzarella, soja, gedroogde tomaat, 
knoflook en olijven, geserveerd met een licht pikante tomatensalsa..................  € 16,95 

Hoofdgerechten Vis 
* Berend Botje’s visserspotje. Diverse vissoorten, gaargemaakt in room 
en gegratineerd met kaas ................................................................................  € 18,25 

* Zilte Zonde. Gestoomde heilbotfilet met tijgergarnalen en citroenboter  ............  € 18,25 
* Kabeljauwyn’t Jaske. Kabeljauwfilet in een baconjasje met kreeftensaus...............  € 18,25 

Hoofdgerechten Vlees. 
* Sterke Jerke. Schnitzel met een ruim gebakken garnituur van spekjes, 
uitjes,champignons,  paprika en courgette ..............................................................  € 17,25 

* Cranberry kip. Kipfilet, gevuld met dadels, roomkaas en gerookte ham, 
geserveerd met een jus van rode port waarin Terschellingse veenbessen.............  € 17,25 

* Snorrepotsje. Stoofschotel van rundvlees met vergeten winterse groenten..............  € 17,50 
* Zalig Zwientje. 
Varkenshaas, gevuld met spek, ui, champignon en een romige pepersaus .............  € 17,95 

* Turfsteker. Gebakken turfjes van ossenhaas met groenten en kruidenboter..............  € 18,50 
* Mixed grill (300 gram). Een hunebed van varkenshaas, kipfilet en biefstuk 
van de haas met kruidenboter en een sausje ...........................................................  € 19,75 

* Kealtsje. Kalfsribeye steak met knoflookboter en kruidenjus  ...................................  € 20,50 
* Bakkeveanster Bief. Haasbiefstuk van de grill, geserveerd met 
kruidenjus en baconchips..........................................................................................  € 20,50 

* Snelle Jelle. Stoofschotel van hazenvlees met spekjes en zilveruitjes ..........................  € 19,50 
* Hertenbiefstuk met hete bliksem en appel/baconchips.................................................  € 20,50 

(De hoofdgerechten worden geserveerd met een garnituur  van 
Gebakken aardappeltjes, gemengde salade en 

Verschillende soor ten groente)



Nagerechten 
* IJsbeertje voor kinderen (met een beestachtig goede verrassing) ....................  € 3,75 
* Coupe ijs met vruchten en slagroom ................................................................  € 3,75 
* Vruchtensorbet ..................................................................................................  € 4,75 
* Friese doorloper. Crème brulée van witte chocolade met stoofpeertjes 
en geslagen room ..................................................................................................  € 5,75 
* Frysk Famke. Friese tiramisu met stroopwafel en koffielikeur uit Bolsward......  € 5,75 
* Proem’n kreuze. Drents nagerecht van gewelde rozijnen, abrikozen en 
pruimen met roomijs en slagroom ....................................................................  € 5,75 

* Kouwe Douwe. Parfait van mokka in een krokant jasje van hazelnoot met 
Beerenburg­ chocoladesaus en slagroom............................................................  € 5,75 

* Us Mem. Roomijs met een warm chocoladetaartje en slagroom .......................  € 5,75 

Luxe koffie 
* Koffie “De Drie Provincien”  met drie likeurtjes en bonbons 
(3 kleine glaasjes met Wadwater, Heidelikeur en Grunneger café) ...........  € 5,75 

* Hoogholtje. Koffie uut Grunn’ met anijslikeur en slagroom ......................  € 5,75 
* Dokkumer kofje met Beerenburg  ...............................................................  € 5,75 
* Asser bakkie. Koffie met advocaat en slagroom .........................................  € 5,75 
* Irish coffee met Ierse whisky  ......................................................................  € 5,75 

Voor bij de koffie 
* Heidelikeur. Drents likeurtje van kruidnagel, Kardamon, venkel & citrus  € 3,75 
* Grunneger café. Groninger koffielikeur.......................................................  € 3,75 
* “Hagel en donder” . Groninger anijslikeur..................................................  € 3,75 
* Wadwater. Likeur met de aroma's van abrikoos, vanille en  sinaasappel.....  € 3,75 
* Diverse likeurtjes van vroeger: Volmaakt geluk; Vergeet mij niet; 
Drie maal drie; Papagaaiensoep; Hemel op aarde .......................................  € 3,75 

* Grand Marnier/Cointreau/Drambuie/Tia Maria/Amaretto ........................  € 3,75



Rosé 
Huiswijn. Angelo, Rosato. Sicilie.  per glas  €  2,95 
Lichte rosé met een geur van rood fruit en een frisse smaak  per fles  €  16,00 

Rode Wijnen 
Huiswijn: Angelo Nero d’avola. Sicilie  per glas  €  2,95 
Ronde wijn met de geur en smaak van zwarte bessen  per fles  €  16,00 
Santa Rita Merlot, Rapel valley. Chili  per fles  €  21,00 
Een lichte wijn met een aroma van kersen en frambozen. 
Vacqueras Dentelles Côtes du Rhone, Frankrijk  per fles  €  22,00 
Geur en smaak zijn volledig in balans. Kruidigheid in de afdronk. 
Los Cardos Syrah Mendoza, Argentinie  per fles  €  21,00 
Een rijke wijn met de smaak van rijp, donker fruit. 

Witte Wijnen 
Huiswijn: Bereich Bernkastel, Duitsland  per glas  €  2,95 
Frisse wijn met een fruitig karakter, zacht­zoet van smaak.  per fles  €  16,00 
Huiswijn: Angelo, Grillo. Sicilie  per glas  €  2,95 
Droge en fruitige witte wijn met een zachte afdronk.  per fles  €  16,00 
Nave Sur Rueda, Spanje.  per fles  €   20,00 
Droge, witte wijn met een fris karakter en smaak van 
appeltjes en exotisch fruit 
Dopff Pinot Blanc Elzas, Frankrijk  per fles  €  21,00 
Frisse, soepele, witte wijn met een milde afdronk. 
Bouchard Chardonnay, Frankrijk  per fle  €  25,00 
Aangename, witte wijn met de aroma´s van wit fruit, de smaak 
van appeltjes en citrus en een heerlijke frisse afdronk. 

Bieren 
Naast het vertrouwde Heineken van de tap serveren wij streekbieren uit het “Noorden” ; 
Op fles van 0,3 ltr.: 

Us Heit Twels Speciaal  € 3,00 
Fries koperkleurig pilsnerbier van 5% 
Us Heit Buorren Bier  € 3,25 
Fries dubbelbier van 6% 
Us Heit Nuchtere Heit  € 2,75 
Fries alcoholvrij bier. 
Us Heit Bokbier 
Fries robijnrood bokbier van 6%  € 3,25 

Grunn Dreidubbel  € 3,50 
Grunnings tripelbier van 8,5% 
Grunn Hoagelwit  € 3,00 
Grunnings witbier (weissenbier) van 5% 

Hunebed Dubbel  € 3,25 
Drents abdijbier van 6,5%


