DE DRIE PROVINCIEN

Groepsarrangementen

Deze folder bevat informatie over een aantal mogelijkheden die u op weg kunnen helpen om uw dag
onvergetelijk te maken. Graag helpen wij u om de verdere mogelijkheden te bespreken en zodoende een
arrangement op maat voor u samen te stellen. Het geheel kunnen wij vrijblijvend aanbieden in een passende
offerte. Alle genoemde prijzen in deze folder zijn per persoon, prijswijzigingen voorbehouden.

Lunchmenu a la carte
In overleg met u maken wij een lunchkaart voor uw gezelschap helemaal op maat met door u uitgekozen
lunchgerechten. Onze recente lunchkaart vindt u ook op onze website: www.dedrieprovincien.nl

Koffietafel € 24,00
*Heldere groentesoep *Heerlijke kroket *Huzarensalade
*Broodsoorten en bolletjes *Suikerbrood en krentenbrood *Zoet beleg
*Vers fruit *Diverse gesneden vleeswaren en kaas *Koffie/thee/melk
Brunch (4 gangen, vanaf 10 personen) € 27,50
Gemengde salade van kipfilet, vruchten, bleekselderij en een frisse dressing
*k*k

Goed gevulde runderbouillon met bosuitjes en fijne groenten.
**k*
Ovenverse broodjes en croissants met een ruime keuze aan hartig en zoet beleg. Fries suikerbrood en
krentewegge. Een heerlijke kroket van rundvlees, gemengde salade en een gevuld eitje.
(Onbeperkt koffie, thee, melk en jus d'orange)

**k*

Mousse van bosvruchten, slagroom en geroosterde amandelen.

Brunchbuffet (vanaf 25 personen) € 30,00
*Kolffie, thee, jus ‘d orange *Huzarensalade *Kipsalade *Rauwkostsalade
*Boerenpaté *Ham met meloen *Beenham *Gevulde eitjes
*Qvenverse broodjes *Hartig en zoet beleg  *Fries suikerbrood *Krentewegge

Warm: Na:

*Heldere groentebouillon *|Jstaartje

*Boerenomelet *Fruitsalade

*Rundvleeskroket

*Kkipsate

*Gehaktballetjes in paprikasaus

High Tea (vanaf 10 pers.) €22,50
Wat is er nu lekkerder dan een uitgebreide middagthee in een volkomen ontspannen sfeer. Geniet van een
keur aan theesoorten en talloze gerechtjes.

*Diverse theesoorten *Koekjes en bonbons *Amandelbroodjes met honing
*Gevuld eitje *Mi nitaartjes *Diverse sandwiches
*Zalmrolletjes *Dadels met roomkaas en ham *Quiche


http://www.dedrieprovincien.nl/

A la carte diners Onze menukaart bevat tal van heerlijke streekgerechten en culinaire klassiekers met
een knipoog naar onze drie noordelijke provincies. Voor onze recente menukaart: www.dedrieprovincien.nl

Keuzemenu’s met een persoonlijk tintje
Bij deze menu’s wordt speciaal voor u een menukaart gedrukt met daarop een door u gewenste tekst. Indien u
dit wenst zijn de menu’s geheel aan uw wensen aan te passen. Kleine wijzigingen voorbehouden ivm een
steeds wisselende menukaart.

Keuzemenu A, € 32,50 p.p.
Keuze uit 3 soorten soep

*k*

Kipfilet, gevuld met dadels, roomkaas en ham, geserveerd met rodeportsaus.
Varkenshaas, gevuld met spek, ui, champignon en een romige pepersaus
Stoofpotje. In eigen jus gaargeprutteld rundvlees met bosuitjes
Zalmfilet met een krokant kruidenkorstje en limoen-dillemayonaise
*k*k

3 soorten ijs met vruchten en slagroom

Keuzemenu B, € 37,50 p.p.
Groninger mosterdsoep met uitgebakken spekjes.

Pykesop. Goed gevulde kippenbouillon met groentegarnituur en vermicelli
Rundercarpaccio met pesto, pijnboompitjes en Kollumer kaassnippers
Gemengde salade met geitenkaas, gekarameliseerde witlof, appel en sinaasappel
**k*

Cranberry kip. Kipfilet, gevuld met dadels, roomkaas en gerookte ham,

geserveerd met een jus van rode port waarin Terschellingse veenbessen
Snorrepotsje. In eigen jus gaargeprutteld rundvlees met bosuitjes
Zalig Zwientje. Varkenshaas, gevuld met spek, ui, champignon en een romige pepersaus
Turfsteker. Turfjes van ossenhaas met een saus van paprika, knoflook en room
Berend Botje’s visserspotje. Visschotel, gegaard in room en gegratineerd met kaas

*k*k

Proem’n kreuze. Drents nagerecht van rozijnen, abrikozen en pruimen met roomijs
Paterswoldse praatjes. Parfait van kletskoppen met advocaat en slagroom
Us Mem. Roomijs met warme chocoladesaus en slagroom
Friese Doorloper. Creme Brulée onder een ijsbaan van gekarameliseerde suiker

Keuzemenu C, €42,50 p.p.
Boerenbrood met kruidenboter
**%*
Rundercarpaccio met pesto, pijnboompitjes en Kollumer kaassnippers
Dun gesneden en gerookte vissoorten (forel, zalm en paling) met garnaaltjes en dillemayonaise
Gemengde salade met geitenkaas, gekarameliseerde witlof, appel en sinaasappel

**k*x

Heldere groentebouillon
**k*k
Gepekelde varkens rib roast met een chutney van rozijnen, abrikoos en uitjes
Kealtsje. Gegrilde kalfsentrecote met een garnituur van fijne groente en aardappel
Gekonfijte eendenbout met gebakken appel en dungesneden gerookte eendenborstfilet
Bakkeveanster Bief. Biefstuk van de haas met kruidenjus en baconchips
Gebakken kabeljauwfilet met witte wijnsaus, tagliatelle, tomaat en bosui

*k*k

Proeverij. Samenstelling van verschillende nagerechten van onze menukaart


http://www.dedrieprovincien.nl/

Koud-warme buffetten
Een buffet betekent een ongedwongen avond met een beweeglijk karakter. De aantrekkelijke presentatie van
onze buffetten zal zeker een sfeerverhogend effect hebben op uw receptie of feestavond

Koud-warm buffet 1 (min. 25 pers.) € 35,00
Koud:

*Stokbrood en kruidenboter  *Huzarensalade *Kipsalade *Rauwkostsalade
*Boerenpaté *Ham met meloen *Beenham *Pepermakreel
*Getrancheerde varkenshaas *Gerookte zalm *Gevulde eitjes *Wrap met fricandeau
Warm: Na:

*Heldere groentebouillon *Bosvruchtenmousse

*Kipfilet met paprikaroomsaus *Fruitsalade

*Varkenshaas met champignon, spek en uitjes *Koffie of thee

*Gebakken en gegratineerde aardappeltjes

*Groente

Koud-warm buffet 2 De Drie Provincien (min. 25 pers.) € 40,00
Koud:

*Stokbrood met kruidenboter en tapenade van Groninger worst
*Kippestosalade met gedroogde tomaatjes en tortellini’s
*Rauwkostsalades

*Boerensalade met aardappel, ham, appel en uitjes

*Fremde flgels. Salade van licht gerookte parelhoen en eendenfilet met frambozendressing
*Bartjes Beenham met honing-mosterdsaus

*Rundercarpaccio met Kollumer kaas en pesto

*Bourgondische schotel met getrancheerd varkensribstuk en paté
*Drogeham. Gedroogde ham met meloen

*Gepocheerde zalm gegarneerd met forelmousse

*Visserspalet met diverse vissoorten

*Zoutkamper garnalensalade

*Gevulde eitjes

*Tortillarolletjes met diverse vullingen

Warm:

*Heldere groentebouillon

*Zalig Zwientje. Varkenshaasmedaillons met spek, ui en champignon

*Cranberrykip. Kipfilet met dadels en roomkaas, rodeportsaus waarin Terschellingse veenbessen.
*Berend Botje s visserspotje. Diverse vissoorten, gegaard in room en gegratineerd met kaas
*Hollandse groenten

*Aardappelgratin/gebakken aardappeltjes

Na:

*Fruitsalade

*|Jstaart met slagroom

* Proem ’'n kreuze. Drents nagerecht van gewelde rozijnen, pruimen en abrikozen
*Koffie of thee

Nagerechtenbuffet (meerprijs: € 7,50,- p.p.)

Als aanvulling op uw buffet kunt u nog afsluiten met een feestelijk nagerechtenbuffet bestaande uit:
* Chocolademousse *Fruitsalade *|Jstaart

*Parfait *Creme Bruleé *Soesjes

*Hangop met bosvruchten *Krentjebrij *Bavaroise




Hapjes:
Hieronder vindt u diverse suggesties voor hapjes voor uw feest, uiteraard is het een en ander te combineren.
Prijzen zijn per persoon, per stuk

Bittergarnituur 1 €0.75
Warm Koud:
*Bitterballen *Kaas

*Gemengde gefrituurde hapjes *Nootjes
*Diverse worstsoorten
*Ham met meloen
*Gevuld eitje
*Toastje huzarensalade

Bittergarnituur 2 €1,10
Warm: Koud

*Varkenshaassaté met paprika *Canapé kip met abrikozenchutney

*Saucijzenbroodje *Dadels met roomkaas en gerookte ham

*Gehaktballetjes *Gevuld eitje

*Zalmnuggets *Kaas en brie met druiven

*Tomaatje met garnalensalade
*wrap met geitenkaas, spekjes en honing
*wrap met gerookte zalm en roomkaas

Hapjesbuffet (vanaf 25 personen) € 20,50
Onderstaand hapjesbuffet is een voorbeeld. Wij maken graag een hapjesbuffet op maat waarin eventueel een
thema is verwerkt (bijvoorbeeld Italiaans, Gronings, Fries, Drents)

Warm: Koud:

*Varkenshaassaté *Stokbrood met kruidenboter’ *Dadels met roomkaas en ham

*Gehaktballetjes in saus *Huzarensalade *Gekruide gamba’s

*Zalmnuggets *Kaasplank met diverse kazen *Zalmrolletjes

*Mini Kipbrochettes *Ham met meloen *Tortilla met geitenkaas en honing
*Boerenpaté *Crudités met knoflooksaus

*Kerstomaatje met mozzarella en pesto *Gevulde eitjes



Receptie, Jubileum, Bruiloftsarrangementen
Om u een idee te geven over onze prijzen staan hier een aantal van onze arrangementen.

Dagarrangement receptie

Duur: 2 uur (vanaf 25 personen) € 19,00
*Ontvangst met koffie/thee en gesorteerd gebak

*2 koude hapjes en 1 warm hapje (Bittergarnituur 1)

*Nootjesmix op tafel

*Doorlopend consumpties(Frisdranken, tapbier, huiswijn en binnenlands gedestilleerd)

Dagreceptie 2,5 uur incl. extra warm hapje € 18,00 p.p.
Dagreceptie 3 uur incl. extra warm en koud hapje € 19,50 p.p.

Avondarrangement 1 feest/receptie

Duur: 4 uur (vanaf 25 personen) € 29,50
*Ontvangst met koffie/thee en gesorteerd gebak

*3x koude en 2x warme hapjes (bittergarnituur 1)

*Nootjesmix op tafel

*Doorlopend consumpties (Tapbier, fris, huiswijn, binnenlands gedistilleerd)

*Afsluiting met een kopje koffie of thee

Vanaf 70 personen € 27,- p.p.

Avondarrangement 2 feest/receptie € 29,50
Duur: 4 uur (vanaf 25 personen)

*Ontvangst met een drankje naar keuze

*5x koude en 4x warme hapjes (bittergarnituur 1)

*Nootjesmix op tafel

*Doorlopend consumpties (Tapbier, fris, huiswijn en binnenlands gedistilleerd)

*Afsluiting met een kopje koffie of thee

Vanaf 70 personen € 27,- p.p.

Bruidstaarten
Al onze bruidstaarten komen uit eigen keuken en kunnen voor u in vele vormen, kleuren en smaken worden
uitgevoerd.

Dinerbonnen Nog geen cadeau verzonnen ? Denk eens aan onze dinerbonnen! Wij hebben dinerbonnen
voor elk gewenst bedrag met daarop de door u gewenste mededeling (bijv. een felicitatie of een bedankje)

Catering. Ook op het gebied van catering zijn bij ons de mogelijkheden groot. Van enkele salades tot
volledig verzorgde koud/warme buffetten. Informeert u naar de mogelijkheden.

Offerte

Afhankelijk van uw budget en wensen maak we graag een arrangement voor u op maat. Vrijblijvend vertalen wij
dit naar een offerte met een scherpe prijs



